
Menú de Nadal
2026

ENTRANT

Sopa de Nadal amb galets i mandonguilles

PRIMER PLAT A ESCOLLIR

Canelons casolans amb beixamel gratinada
o

Llagostins bullits amb duo de salses

SEGON PLAT A ESCOLLIR

Bacallà gratinat
amb allioli suau de codonyat i escalivada

o

Cruixent de garrí amb reducció de Pedro Ximénez
i parmentier de moniato, panses i pinyons

o

Ànec confitat a la taronja amb prunes i poma

POSTRES

Sorbet de mandarina amb crispies de xocolata
o

Gelat de vainilla amb suc de taronja

82 €
IVA INCLÒS

Vi negre Monestir Sant Sebastià del Gorgs · DO Penedès
Vi blanc Instramurs de Poblet · D.O. Conca de Barberà

Cava Parxet Brut Reserva

Cafè · Assortiment de torrons



Menú de Sant Esteve
2026

PRIMER PLAT A ESCOLLIR

Canelons casolans amb beixamel gratinada
o

Sopa de Nadal
o

Amanida tèbia de vieires, fruits secs
i vinagreta marina

SEGON PLAT A ESCOLLIR

Salmó a la crema de vermut amb panses i pinyons
o

Bacallà gratinat
amb allioli suau de codonyat i escalivada

o

Cruixent de garrí amb reducció de Pedro Ximénez
i parmentier de moniato

o

Ànec a la taronja amb poma
i branqueta de fruits vermells

POSTRES

Sorbet de llimona amb crispis vermells
o

Gelat de torró amb caramel

67 €
IVA INCLÒS

Vi blanc Cossetània DO Penedès
Vi negre Santes DO Montsant

Cava Signat Brut Nature
Cafè




