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31 DE DESEMBRE DE 2026

L APERITIU

g™ Grissini amb pernil de Jabugo
Cistella de patata cruixent amb cua de bou i |a seva salsa
Mini burrata farcida de pesto vermell sobre melmelada de tomaquet i alfabrega
Cucurutxo de mousse de salmé amb ous de lumpus i anet
Tonyina Balfegé amb sésam sobre blini de tinta de sipia amb soja
Croqueta de gamba vermella amb salsa americana
Mitja lluna cruixent de pecorino i figues amb salsa de tofona

ENTRANT
Crema de marisc i galeres
amb un toc de safra i cruixent de porro
PRIMER PLAT
Amanida de vieires, rap i llagostins
amb vinagreta suau de citrics
SEGON PLAT
Filet de vedella
amb crema suau de bolets i ceps brasejats
POSTRE
Postre especial de Cap d’Any

BODEGA
Vi blanc El Niu Raimat DO Costers del Segre
Vi negre Bruberry DO Montsant
Cava Parxet Maria Cabané Gran Reserva - Café i licor
Raim de la sort - Bossa de cotill6 - Coca amb tauleta de xocolata

MUSICA EN VIU
Duet Yas 145€

Felic 2027!
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